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Streszczenie: Wykonano badania sktadu tkankowego wszystkich uzyskanych elementéw
z tuszy bobrow oraz przeprowadzono badania podstawowego sktadu chemicznego, kola-
genu i warto$ci energetycznej migsa z uda, combra i ogona. Wyniki analizowano w zalez-
nosci od masy i plci zwierzat. Tusze zwierzat o najmniejszej masie bylty najstabiej umig-
$nione. Sposrod elementow tuszy najwigksza masa migsa charakteryzowato si¢ udo. Mig-
so bobra zawierato 20,5-22,1% biatka i 3,7-7,2% ttuszczu, ktoérego najwigcej stwierdzono
w migsie z ogona. Nie wykazano wptywu masy zwierzat i ich plci na sktad chemiczny
migsa. Migso bobra cechowat maty udziat kolagenu w ogolne;j ilosci biatek.

Stowa kluczowe: bobr, sktad tkankowy, sktad chemiczny migsa, kolagen, warto$¢ ener-
getyczna migsa

WSTEP

Bobry w Polsce naleza do zwierzat prawnie chronionych od 1919 roku. Realizowa-
ny od 1974 roku plan ,,aktywnej ochrony bobra europejskiego w Polsce” doprowadzit
do rozprzestrzenienia si¢ tego gatunku w calym kraju. W ostatnim okresie obserwowano
znaczacy wzrost populacji bobrow w rejonach Polski potnocno-wschodniej, co spowo-
dowato potrzebe kontroli i regulacji ich liczebnos$ci, zwlaszcza na Pojezierzu Suwal-
skim [Dzigciolowski 1996, Ocena aktualnej sytuacji... 1998]. Z tego wzgledu coraz
bardziej prawdopodobna wydaje si¢ realizacja propozycji koniecznosci pozyskiwania
bobréw z tych okolic [Zurowski 1992]. Sposrod mozliwych sposoboéw zagospodarowa-
nia tusz tych zwierzat, najwlasciwsze wydaje si¢ wykorzystanie ich do konsumpcji.
Od dawna bowiem znane i cenione sg walory smakowe potraw przyrzadzonych z migsa
bobrowego [Dzigciotowski 1996, Dzierzynska-Cybulko i Fruzinski 1997].

Wykorzystanie migsa bobrow do celow kulinarnych na wigksza skalg wymaga zna-
jomosci migdzy innymi wartosci uzytkowej pozyskiwanych tusz bobrowych. O tym
decyduje gtownie stopien umigsnienia, ktory zalezy od wielu czynnikéw: masy, kondy-
cji zwierzat, wieku, pici i okresu pozyskiwania. Wérod informacji literaturowych odno-
szacych si¢ do bobra europejskiego jest niewiele doniesien dotyczacych tego zagadnie-
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nia [Korzeniowski i in. 1999, Korzeniowski i in. 2000, Korzeniowski i in. 2001].
Ze wzgledu na to, ze populacja dziko zyjacych zwierzat zawsze wykazuje duze zr6zni-
cowanie, celowe wydawato si¢ przeprowadzenie badan nad ustaleniem wptywu masy i
plci bobréw na sktad tkankowy tuszy i sktad chemiczny uzyskanego z niej migsa.

MATERIAL I METODY BADAWCZE

Materiat badawczy stanowily bobry zyjace na terenie pdinocno-wschodniej Polski,
pozyskane jesienia 2000 roku. Badania wykonano na pigciu elementach tuszy bobrowe;j,
tzn.: udzie, lopatce, combrze, ogonie i dolnej czgséci srodka. Kazdy z elementow podda-
no dysekcji wydzielajac migso, kosci i tluszcz. Na podstawie uzyskanych danych wyli-
czono procentowy udziat tkanek w kazdym elemencie i calej pottuszy. Uzyskane migso
z udzca, combra i ogona poddano analizie okreslajacej podstawowy sktad chemiczny,
poszerzajac ja o zbadanie zawartosci biatek tacznotkankowych.

Zawartos¢ wody oznaczono metoda suszenia prob w temp. 105°C (PN-73A-82110
1973), zawartos¢ bialka ogdlnego metoda Kiejdahla — stosujac mnoznik 6,25 (PN-73A-
-04018 1975), tluszczu — metoda Soxhleta, uzywajac jako rozpuszczalnika eteru nafto-
wego (PN-73-A-82111 1973), natomiast zawarto$¢ sktadnikow mineralnych okreslano
przez mineralizacjg probek w temp. 525-550°C [Rutkowska 1981]. Ilos¢ kolagenu okre-
$lono na podstawie oznaczenia poziomu hydroksyproliny, stosujac wspotczynnik prze-
liczeniowy hydroksyproliny na kolagen — 7,25 [Blomfield i Farrar 1964]. Warto$¢ ener-
getyczna wyliczono stosujac indywidualne rownowazniki energetyczne dla podstawo-
wych skladnikow [Rutkowska 1981]. Otrzymane wyniki usystematyzowano wedlug
masy zwierzat w trzech grupach. Grupg I stanowily zwierzeta mtode o masie ponizej
10 kg, 111 III grupg bobry doroste, zréznicowane wedtug masy od 10 do 20 kg w grupie
IT i powyzej 20 kg w grupie III. Niezaleznie od podzialu wedtug masy, wyniki analizo-
wano uwzgledniajac pte¢ ocenianych zwierzat. Wyliczono $rednig arytmetyczna oraz
wspolczynnik zmiennos$ci, ponadto testem SNK (Studenta Newmana Keulsa) porowna-
no $rednie w grupach wedtug masy i plci zwierzat. Dodatkowo poréwnano zawartos¢
podstawowych sktadnikoéw chemicznych migsa bobréw w zaleznosci od badanego ele-
mentu. Obliczenia wykonano wykorzystujac programy komputerowe Excel i Statistica.

OMOWIENIE WYNIKOW

Srednia masa pottuszy w I grupie bobrow wynosita 1470,6 g, w grupie 11 —4048,9 g,
a w grupie III — 5171,4 g (tab. 1). W masie pottusz najwigkszy udzial mialo migso:
od 59,6% w I grupie wagowej do 63,7% w grupie III. Tlos¢ tej tkanki w tuszy byla
mniejsza niz u zwierzat fermowych [Korzeniowski i in. 2001]. Natomiast poréwnujac
uzyskane wyniki z danymi Kuzniewicza [1981, 1995] i Kuzniewicza i in. [1980] doty-
czacymi oceny tusz nutrii, stwierdzono podobny udzial tkanki mig$niowej i mniejszy
tkanki thuszczowej. Zwigkszenie masy poltuszy, w miarg zwigkszania si¢ masy zwierzat,
spowodowato istotng zmiang udziatu w niej migsa tylko migdzy I i III grupa. W pottuszy
bobréow o najmniejszej masie najwigcej migsa byto w topatce i dolnej czgséci $rodka, zas
najmniej w combrze. Natomiast w elementach pottusz z pozostatych dwdch grup wago-
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Tabela 1. Sktad tkankowy elementéw tuszy w zaleznosci od masy bobrow
Table 1. Tissue compositon of cuts as function of weight of beavers

Sktadniki o Masa < 10 kg Masa 10-20 kg Masa > 20 kg
podstawowe Skfadniki Weight < 10 kg Weight 10-20 kg Weight > 20 kg
Principal elements Subelements o
g % g % g %

Udo 516,0° 1333,9° 1752,5°

Thigh migso — meat 314,0° 60,9 883,3° 66,2° 1177,5° 67,2°
thiszcz — fat 42,5 8,.2° 173,3° 13,0° 198,1° 11,3°
kosci — bones 148,5° 28,8" 275,0° 20,6° 373,8° 21,3°

Eopatka 175,8* 548,3° 703,3

Shoulder migso — meat 115,0° 65,4 382,8° 69,8° 505,3° 71,8°
thuszez — fat 10,0° 5,78 58,9° 10,7° 65,1° 9,3°
kosci — bones 50,8" 28,9 105,0° 19,1° 131,4° 18,7°

Comber 318,7° 789,3° 1022,5°

Rump migso — meat 159,2° 50,0 467,7° 59,2° 637,4° 62,3
thuszcz — fat 1,0° 0,3 6,7° 0,8° 8,8" 0,9°
kosci — bones 158,5° 49,7 313,9° 39,8 372,6° 36,4°

Ogon 104,6° 305,8° 381,9°

Tail mieso — meat 60,7 58,0° 143,6° 46,9° 179,4° 47,0°
thuszez — fat 22,4 21,4° 91,2° 29,8° 130,3° 34,1°
kosci — bones 21,4 20,5 58,9° 19,3 71,6° 18,8"

Dolna czeé¢ srodka 355,0° 1066,9° 1308,8°

Lower part migso — meat 227,5° 64,1° 619,4° 58,1° 795,0° 60,7°

of center cut thuszcz — fat 54,5 15,4 271,3° 25.4° 329,4° 25,2°
kosci — bones 72,5 20,4° 174,4° 16,4° 180,6° 13,8

Pottusza 1470,6 4048,9° 5171,4°

Half carcass migso — meat 876,4" 59,6 2496,8° 61,7  3294,5¢ 63,7°
thuszez — fat 138,4° 9,4 601,4° 14,9° 731,6° 14,2°

kosci — bones 444 2° 30,2° 927,2° 22,9°  1130,0° 21,9°

Wartosci oznaczone w wierszach réznymi literami roznig sig istotnie przy p < 0,05.
Means in the rows with different superscript letters are significantly different at p < 0.05.

wych udzial migsa r6znit si¢. Najwigcej byto go w topatce i udzie, a najmniej w ogonie.
W najcenniejszych elementach pottuszy, czyli w udzie, topatce i combrze, wraz ze
zwigkszeniem ich masy zwigkszala si¢ zawarto$¢ migsa. Wykazane roznice byly staty-
stycznie istotne tylko migdzy elementami pochodzacymi z tusz bobrow mtodych
(I grupa) i dorostych (II i I1I grupa).

O wartosci tuszy, oprocz udziatu tkanki migsniowej, decyduje takze ilos¢ tkanki
tluszczowe;j. Pottusze zwierzat z najnizszej grupy wagowej zawieraly przecigtnie 9,4%
tej tkanki, a poltusze z pozostatych zwierzat, czyli z I i III grupy wagowej, o okoto 5%
wigcej. Niezaleznie od masy bobrow udziat tej tkanki byt wyraznie zr6znicowany w
zaleznosci od elementu pottuszy. Najmniejszy udziat tkanki thuszczowej, ponizej jedne-
go procenta, stwierdzono w combrze. Z kolei elementami o najwigkszym jej udziale,
15,4%-34,1%, byly ogon i dolna cz¢$¢ srodka. Wykazano istotny wplyw masy bobrow
na udziat tkanki thuszczowej. Wyrazne réznice wystgpowaly migdzy elementami po-
chodzacymi z poéltusz bobréw o najmniejszej masie a pozostatymi, pochodzacymi
z bobrow z grup 11 1 111

Pottusze bobrow zawieraty 21,9%-30,2% kosci, przy czym migdzy I grupa a pozo-
statymi notowano istotna roznicg. Sposrod elementéw pottuszy zdecydowanie najwigk-
szym udziatem ko$ci wyrdznial si¢ comber. Uwzgledniajac podziat pottusz wedhug grup
wagowych zwierzat, istotnie wigkszym udziatlem tego sktadnika w udzie, topatce, com-
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brze i dolnej czgséci Srodka charakteryzowata si¢ grupa zwierzat o najmniejszej masie.
Najwigksze roznice, pod wzglgdem udziatu kosci, migdzy ta grupa a pozostatymi doty-
czyly combra i wynosity w poréwnaniu z II grupa 9,9%, a z III — 13,3%. Istotnych r6z-
nic migdzy wszystkimi grupami wagowymi, dotyczacych udzialu kosci, nie wykazano
w badaniach ogona.

W ocenie sktadu tkankowego tuszy bobrowej nalezy podkresli¢ stosunkowo duzy
udziat kosci, charakterystyczny dla tusz zwierzat dziko zyjacych [Dzierzynska-Cybulko
i Fruzinski 1997].

Poréwnanie sktadu tkankowego w grupach wagowych wykazato, ze tusze zwierzat o
najmniejszej masie byly najstabiej umig$nione. Analiza sktadu tkankowego elementow,
w zaleznoéci od ich masy wykazala, Ze elementem najcenniejszym byto udo, z ktdrego
uzyskano najwigksza ilos¢ tkanki mig$niowej, pomimo ze jej udzial procentowy w
elemencie nie byl najwyzszy. W zaleznosci od grupy, masa tkanki mig$niowej uzyska-
nej z tego elementu wynosita odpowiednio 314,0 g, 883,3 gi 1177,5 g. Natomiast drugi
pod wzgledem masy element, czyli dolna czg$¢ $rodka, cechowat si¢ wprawdzie podob-
nym udzialem migsa, ale zawieral okoto dwukrotnie wigcej tkanki thuszczowej.

Na opisane rdznice, uzaleznione od masy zwierzat, pte¢ nie miata istotnego wptywu.
Wptynely na to zblizone masy poéttusz i elementdéw samcow i samic, a takze duza
zmienno$¢ masy poszczegdlnych elementow w obrebie kazdej z pici (tab. 2).

Tabela 2. Sktad tkankowy elementow tuszy w zaleznosci od pici bobrow
Table 2. Tissue compositon of cuts as function of sex of beavers

e Osobniki meskie Osobniki zenskie
podstamone Skiadniki 2 Male 9 Female
Principal elements Subelements o
g % g %

Udo 1092,5% 1191,8*

Thigh mieso — meat 741,0° 67,8" 770,6° 64,7
thuszcz — fat 138,0° 12,6" 133,27 11,2%
kosci — bones 211,0° 19,3* 280,3" 23,5°

Lopatka 495,0* 433,5°

Shoulder migso — meat 349,27 70,5° 302,6° 69,8%
thuszcz — fat 47,0° 9,5% 40,1° 9,2%
kosci — bones 97,3* 19,7° 90,1° 20,8*

Comber 749,0° 645,9°

Rump mieso — meat 413,0* 55,1* 398,2° 61,7°
tluszcz — fat 5,5° 0,7° 5,3% 0,8°
kosci — bones 329,0° 43,9 241,2° 37,3

Ogon 279,5° 238,7°

Tail mieso — meat 133,17 47,6 117,87 49,4°
thuszez — fat 91,8" 32,8 68,8 28,8"
kosci — bones 54,0° 19,3* 45,7° 19,1°

Dolna cze$¢ srodka 791,5° 923,97

Lower part mieso — meat 453,5% 57,3% 569,1° 61,6°

of center cut thuszez — fat 212,0° 26,8" 206,0° 22,3°
kosci — bones 124,5° 15,7° 146,8° 15,9*

Pottusza 3409,5° 3436,6"

Half carcass mieso — meat 2089,8" 61,3* 2158.4° 62,9°
thuszcz — fat 4943 14,5° 453,4° 13,2%
kosci — bones 815,8" 23,9° 804,1° 23,47

Warto$ci oznaczone w wierszach réznymi literami roznia sig istotnie przy p < 0,05.
Means in the rows with different superscript letters are significantly different at p < 0.05.
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W ocenie jako$ci migsa istotng role¢ pelni sktad chemiczny. Jego oceng wykonano
dla migsa wybranych elementéw: uda, combra i ogona. Udo z tuszy bobra dostarcza
najwigcej migsa, comber uznawany jest u zwierzat dziko zyjacych za element zawiera-
jacy migso o najwyzszej jakosci a ogon ma nietypowy sktad tkankowy.

Poréwnanie sktadu chemicznego migsa w badanych elementach wykazato duza
i statystycznie nie zréznicowana zawarto$¢ w nim biatka (20,5-22,1%, tab. 3). Ponadto
migso wyrozniato si¢ wysokim i wyréwnanym poziomem sktadnikéw mineralnych
(1,2-1,3%). Zawarto$¢ obu sktadnikéw byta bardzo zblizona do zawartosci stwierdzonej
w migsie bobrow hodowlanych [Korzeniowski i in. 1999]. Jedynym sktadnikiem rézni-
cujacym migso tych elementow byt thuszez. Zawarto$¢ tego sktadnika w migsie z combra
i uda byla wyréwnana (3,7-4,6%), natomiast istotnie wigksza iloScia thuszczu (6,1-7,2%)
odznaczato si¢ migso z ogona. Sktad chemiczny migsa, a szczegdlnie zawartos¢ thusz-
czu, rzutuje na warto$¢ energetyczna, ktéra jest waznym czynnikiem w ocenie jako$ci
migsa. Tym samym migso z uda i combra cechowalo si¢ bardzo podobna i niska warto-
$cia energetyczng (509-530 kJ/100 g), a ogon istotnie wyzsza (574-631 kJ/100 g).
W badanej populacji bobrow nie stwierdzono wptywu ich masy na t¢ cechg migsa.

Tabela 3. Sktad chemiczny i warto$¢ energetyczna migsa w zalezno$ci od masy bobrow
Table 3. Chemical composition and energetical value of meat as a function of weight of beavers

Sktadniki Masa <10 kg Masa 10-20 kg Masa > 20 kg
podstawowe Skladniki Weight <10 kg Weight 10-20 kg Weight >20 kg
Principal Subelements o, v o, v o, v
elements *kJ/100g %  *kJ/100g %  *kI/100g %
Udo woda — water 72,6 2,0 72,7 1,2 72,6™ 3,3
Thigh biatko — protein 22,0 42 21,6™ 3,6 21,9™ 1,9
thuszcz — fat 3,8™ 24,6 4,0™ 15,5 3,8™ 65,7
sktadniki mineralne 1,3* 32 1,3 2,7 1,3 6,5
mineral components
*warto$¢ energetyczna 512%™ 8,5 512%™ 3,8 509%™ 18,2
*energetical value
Comber woda — water 72,6™ 2,2 72,4% 1,4 72,3% 1,8
Rump biatko — protein 21,2% 4,7 21,7% 1,9 22,1% 1,9
tluszcz — fat 4,6™ 23,1 4,5% 22,1 3,7 30,2
sktadniki mineralne 1,3% 6,5 1,3% 3.4 1,3% 4,7
mineral components
*warto$¢ energetyczna 529%% 8,6 530*% 7,0 511 8,2
*energetical value
Ogon woda — water 71,1 1,5 71,7 1,6 69,7" 2,4
Tail biatko — protein 20,5 3,9 20,5 1,7 21,5" 3,2
tluszez — fat 7,0% 7,6 6,1 15,9 7,2% 22,2
sktadniki mineralne 1,2% 4.0 1,3* 4.6 1,3 1,9
mineral components
*warto$§¢ energetyczna 606+ 4,5 574% 6,7 631*Y 9,6

*energetical value

Wartosci oznaczone w wierszach réznymi literami (a, b) roznia sig istotnie przy p < 0,05.

Wartosci dotyczace tej samej cechy oznaczone w kolumnach réznymi literami (x, y) rdzniq si¢ istotnie
przy p < 0,05.

Means in the rows with different superscripts (a, b) are significantly different at p < 0.05.

Means in the columns with different superscripts (x, y) within the same category are significantly differ-
entatp <0.05.
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Przyjmujac jako kryterium podziatu ple¢ zwierzat nie wykazano réznic w podsta-
wowym skladzie chemicznym i wartosciach energetycznych migsa pochodzacego
z samcoOw 1 samic (tab. 4).

Tabela 4. Sktad chemiczny i warto$¢ energetyczna migsa w zaleznosci od plci
Table 4. Chemical composition and energetical value of meat as a function of sex of beavers

Sktadniki Osobniki meskie Osobniki zenskie
podstawowe Sktadniki Jd Male @ Female
Principal Subelements % v % v
clements *kJ/100 g % #kJ/100 g %
Udo woda — water 73,1% 1,1 72,4% 2,3
Thigh biatko — protein 21,6 4,1 21,9* 3,1
thuszez — fat 3,5% 20,1 4,0% 38,5
sktadniki mineralne 1,3% 2,6 1,3% 34
mineral components
*warto$¢ energetyczna 494* 5,1 518*= 11,4
*energetical value
Comber woda — water 72,7 1,9 72,3% 1,6
Rump biatko — protein 21,5% 3,5 21,7% 32
tluszcz — fat 4,1% 40,5 4.4 17,5
sktadniki mineralne 1,3* 3,5 1,3* 4,7
mineral components
*warto$¢ energetyczna 516 11,0 528%= 6,2
*energetical value
Ogon woda — water 71,1% 1,9 70,8% 2,2
Tail biatko — protein 20,4™ 2,8 21,0 3,5
tluszcz — fat 6,9% 14,8 6,6 18,9
sktadniki mineralne 1,3* 3,8 1,2% 3,2
mineral components
*warto$§¢ energetyczna 601* 72 599* 8,7

*energetical value

Wartosci oznaczone w wierszach réznymi literami (a, b) roznia sig istotnie przy p < 0,05.

Wartosci dotyczace tej samej cechy oznaczone w kolumnach réznymi literami (x, y) rdzniq si¢ istotnie
przy p < 0,05.

Means in the rows with different superscripts (a, b) are significantly different at p < 0.05.

Means in the columns with different superscripts (x, y) within the same category are significantly differ-
entat p <0.05.

Poniewaz migso zwierzat dziko zyjacych z reguly zawiera wigcej biatek tacznotkan-
kowych, w poréwnaniu z migsem zwierzat rzeznych, oznaczono poziom jednego z
gtéwnych sktadnikow tej tkanki, czyli kolagenu (tab. 5, 6). Ze wzgledu na zwigkszajaca
si¢ zawarto$¢ kolagenu w migsie, kolejnos¢ badanych elementow tuszy bobra byta na-
stgpujaca: udo, comber, ogon. Istotno$¢ wykazanych réznic zmieniata si¢ w zaleznosSci
od masy zwierzat. W grupie zwierzat mlodych, o najmniejszej masie, zawartos¢ kolage-
nu w migsie z uda i combra byla istotnie mniejsza niz w migsie z ogona. Z kolei w mig-
sie zwierzat dorostych, tworzacych II i III grupe wagowa, poziom tego skladnika byt
istotnie nizszy w mig¢sie z uda. Taka sama zalezno$¢ obserwowano przy szeregowaniu
badanej grupy zwierzat wedtug pici. Bez wzgledu na wykazane zréznicowanie ilosci
kolagenu w migsie ocenianych bobrow, jego udziatl w ogdlnej zawartosci biatka wynosit
2,0-4,2%, byt wigc nizszy niz podawany dla migsa wigkszosci zwierzat dziko zyjacych
[Smolinska 1975, Dzierzynska-Cybulko i Fruzinski 1997].
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Tabela 5. Zawartos¢ kolagenu w migsie w zaleznosci od masy bobrow

Table 5. The content of collagen as a function of weight of beavers

81

Masa <10 kg Masa 10-20 kg Masa >20 kg
Weight <10 kg Weight 10-20 kg Weight > 20 kg
warto$¢ czg$¢ ogoblnej warto$¢ czg$¢ ogoblnej warto$¢ czg$¢ ogolnej
Skladnik $rednia zawartosci $rednia zawartosci $rednia zawartosci
Element mg/100 g biatka mg/100 g biatka mg/100 g bialka
migsa part of crude migsa part of crude migsa part of crude
mean value protein mean value protein mean value protein
mg/100 g content mg/100 g content mg/100 g content
of meat % of meat % of meat %
Udo 549™ 2,5 454™ 2,0 528" 2,6
Thigh
Comber 657™ 3,1 720" 33 734" 33
Rump
Ogon 860" 42 839" 4,1 754" 3,5
Tail

Wartosci oznaczone w wierszach roznymi literami (a, b) r6znig sig istotnie przy p < 0,05.
Wartoséci dotyczace tej samej cechy oznaczone w kolumnach réznymi literami (X, y) roznia sig istotnie

przy p < 0,05

Means in the rows with different superscripts (a, b) are significantly different at p < 0.05.
Means in the columns with different superscripts (x, y) within the same category are significantly differ-
ent at p<0.05.

Tabela 6. Zawarto$¢ kolagenu w migsie w zaleznos$ci od plci bobrow

Table 6. The content of collagen as a function of sex of beavers

Osobniki meskie

Osobniki zenskie

& Male Q Female
Skiadnik warto$¢ srednia NN nglpej warto$¢ srednia 025 ?golpej
Element . zawartosci biatka . zawartosci bialka
mg/100 g migsa part of crude mg/100 g migsa part of crude
mean value protein content mean value protein content
mg/100 g of meat Y mg/100 g of meat o
0 0
Udo 461™ 2,1 522 2.4
Thigh
Comber 715% 3,4 702% 3,2
Rump
Ogon 775% 3,7 839" 4,0
Tail

Wartosci oznaczone w wierszach roznymi literami (a, b) r6znig sig istotnie przy p < 0,05.
Wartoséci dotyczace tej samej cechy oznaczone w kolumnach réznymi literami (X, y) roznia sig istotnie

przy p < 0,05.

Means in the rows with different superscripts (a, b) are significantly different at p < 0.05.
Means in the columns with different superscripts (x, y) within the same category are significantly different at

p=<0.05.
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Pomimo wystgpowania pewnych réznic dotyczacych zawartosci sktadnikow pod-
stawowych w migsie badanych elementow, wszystkie cechuje wysoki poziom biatka i
niewielki udziat kolagenu. Uwagg zwraca rdwniez niski poziom tluszczu i duza zawar-
to$¢ sktadnikdw mineralnych. Walory dietetyczne migsa bobra podnosi takze niska
warto$¢ energetyczna. Podobienstwo sktadu chemicznego pozwolito na oceng elemen-
tow na podstawie masy uzyskiwanego z nich migsa. Najcenniejszym elementem okaza-
fo si¢ udo.

Na podstawie wszystkich uzyskanych wynikéw, dotyczacych oceny ilosci i jakosSci
migsa bobrow, w zaleznosci od masy i plci zwierzat stwierdzono, ze nie nalezy ubijaé
bobréw o masie ponizej 10 kg ze wzgledu na istotnie nizszg warto$¢ ich tusz. Znaczenie
ma rowniez fakt, ze do tej grupy zaliczane sa zwierzgta mtode, bedace przed okresem
rozrodu i cenne dla catej populacji.

WNIOSKI

1. Sktad tkankowy elementéw tuszy bobra zalezy od masy zwierzat i jest najmniej
korzystny w grupie zwierzat mtodych. Natomiast pte¢ nie ma wptywu na udzial r6znych
tkanek w pottuszy i jej elementach.

2. Sktad chemiczny migsa bobréw nie zalezy od masy i pici zwierzat.

3. Migso bobra nalezy zaliczy¢ do surowcoéw wysokobiatkowych, nie $ciggnistych
i niskoenergetycznych, a wigec do surowcow o pozadanej jako$ci.
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THE YIELD AND QUALITY OF MEAT AS THE FUNCTION OF WEIGHT
AND SEX OF SLAUGHTERED BEAVERS

Abstract: The tissue composition and chemical composition of most important elements
(thigh, rump, tail) of slaughtered beavers was checked and analyzed as the function of
their weight and sex.

The highest amount of meat was found in a thigh. The beavers’ meat contains approxi-
mately 20.5-22.1% of protein and 3.7-7.2% of fat.

There was found no correlation between the weight and sex of slaughtered animals and
the chemical composition of obtained meat. This meat is characterized by low content of
collagen.

Key words: beaver, tissue composition, chemical composition, collagen, calorie content
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